
���� 年（昭和 �� 年）, 着眼于西欧苹

果酒的吉井勇成立了一家名为“朝日

苹果酒株式会社”的苹果酒公司。在

现为弘前红砖仓库美术馆的地方（弘

前市吉野町）建立了工厂，生产了日

本 首 款 正 宗 苹 果 酒⸺“朝 日 苹 果

酒”。后来“NIKKA WHISKY”继承了其生产技术，如今在

“NIKKA WHISKY 弘前工厂”生产苹果酒。此外，���� 年

（平成 �� 年），弘前市还被认定

为“餐厅专属葡萄酒和苹果酒特

区”，弘前市内的苹果酒酿造厂

数量不断增加，苹果酒手工酿造

蓬勃发展。

弘前市
是日本苹果酒

发祥地
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邮编 : ���-���� 弘前市大字清水富田字寺泽 ��� 番地
电话 : (��)���-��-���� 传真 : (��)���-��-����
开放期间 : 全年无休 门票 : 免费
设施开放时间 : 上午 � 时～下午 � 时

弘前市苹果公园

1875年（明治８年）
苹果首次传入弘前是在这一年的圣诞节，时任弘前东奥义塾教师的美国人约
翰 · 英格请学生们吃西洋苹果。从这时起，新政府积极推行劝农政策，从国
外寻求新品种的种苗等，并在全国各地分发。

1877年（明治��年）
弘前的养蚕农家山野茂树在自家菜园子（现为弘前大学医学部）试种了苹果树，
首次结果后收获了 � 个苹果。在先驱者们的研究和努力下，苹果栽培走上了成
功之路，全国各地都建立了苹果园。废藩置县后，苹果栽培成为推荐旧士族从
事的事业。

1890年（明治��年）
在东京举办的第三届日本国内劝业博览会上，弘前苹果荣获功绩二等奖。随
后，苹果的商品价值逐渐得到认可，随着铁路的开通等，销售渠道从东北扩展
到北海道，关东和关西。

1904年（明治��年）
随着划时代的苹果套袋（有袋栽培）和波尔多液等药剂喷洒方法的引入，以及对
新剪枝方法的研究等，栽培技术取得了显著进步，苹果的商品地位得以确立。

1906年（明治39年）

青森港成为特别输出港，津轻苹果出口业组合成立，产品出口到上海等地。

1908年（明治��年）
冰箱用于苹果运输。

1964年（昭和��年）
首届苹果花节在弘前市常盘坂（现为苹果公园）举行。

1968年（昭和��年）
由于柑橘和草莓大量增产，香蕉进口量增加等消费者喜好变化等因素，导致红
玉和国光小玉的价格暴跌，这些苹果被大量倾倒在山林和河流之中，俗称 " 山
川市场 "。因此，作为打破萧条局面的根本措施，迅速促进了品种更新。

1973年（昭和��年）
在弘前等地建立苹果矮化栽培示范园，以证实基于苹果矮化栽培的高性能机械
化技术体系，并作为推广基地。

1974年（昭和��年）
弘前市举办了青森县苹果 ��� 周年纪念仪式，邀请首次将苹果引入弘前的约翰

·英格的亲属从美国来弘前参加。

1989年（平成元年）
以弘前市为主会场召开第 �� 届日本全国苹果研究大会。

1990年（平成２年）
青森县平成元年（���� 年）产苹果的销售额首次突破 ���� 亿日元大关，达到约
���� 亿日元，创下历史新高。

1991年（平成３年）
受 �� 号台风影响，遭受了苹果栽培史上前所未有的损失。

2008年（平成��年）
受冰雹灾害影响，遭受了史上最大规模的损失。

2023年（令和５年）
令和 � 年（���� 年）产苹果销售额约为 ���� 亿日元，连续 � 年突破 ���� 亿日
元大关，创下自昭和 �� 年（���� 年）开始统计以来的历史新高。

苹果的历史苹果的历史

位于弘前市苹果公园的苹果之家，销售来自弘前市内外的多款苹果酒。

苹果酒是一种由苹果汁发酵酿造而成的酒。

弘前酿造的苹果酒以可生食的单一品种，多个混合品种的

苹果以及在疏果过程中被摘取的苹果等为原料。

此外，酵母种类，发酵时间等生产方法的不同，

造就了种类繁多的苹果酒，从甜味到辛辣味，风味各异，

细节考究且充满个性。

不妨来弘前体验一下苹果酒的魅力吧！

 苹果酒的魅力 苹果酒的魅力



走向新型苹果酒的酿造
开始“苹果酒手工”酿造

苹果酒酿造的开端
除了可生食的苹果外，大量涌现的加工专用苹果亟待开发，人们对苹果酒酿造的关注与日俱增。

● 弘前市松森町的松木
淳一，销售一种将砂
糖加入苹果汁中使其
发酵的苹果酒。

1899
年前后（明治��年前后）

● 竹馆产业组合
策划与一家法
国商社合作酿
造苹果酒项目。

1930
年（昭和�年）

● 佐藤弥作和田
中武男在黑石
市成立“御幸香
槟商会”。

1939
年（昭和��年）

●“御幸香槟商会”迁至弘前，更名为“御幸商会”，生产苹
果酒和发泡苹果酒。工厂多次搬迁，曾租用位于弘前市
富田町的弘前铭酿株式会社的工厂，以及由福岛藤助建
造，位于弘前市吉野町砖砌工厂内的福岛酿造。

1940
年（昭和��年）

● 太平洋战争期间，
因稻米短缺，日本
酒生产受限，于是
人们生产苹果酒来
填补需求。

1941
年～（昭和��年～）

● 接管福岛酿造的弘前酿酒厂社
长吉井勇花费两个月时间，在
欧洲考察苹果酒的酿造方法，
并招聘技师，开始着手苹果酒
业务。

走向正宗苹果酒的酿造
日本首款正宗国产苹果酒的诞生

1953
年（昭和��年）

● 成立“青森县苹果
酒研究会”。

　※事务局 : 现为
（地方独立行政

法人）青森县产
业技术中心弘
前工业研究所

2006
年（平成��年）

●“朝日苹果酒”发售。日本首款
正宗国产苹果酒面市。

1956
年（昭和��年）

2013
年（平成��年）

● 成立“青森苹果酒推进协议
会”（事务局：A-FACTORY）。
成立“弘前苹果酒研究会”

（事务局：弘前市）。
　苹 果 酒 酿 造 申 请 者 访 问

Beuvron-en-Auge 村。

●“弘前苹果酒研究
会”改 名 为“弘 前
苹果酒协会”，开
始作为以民间为
主导的团体开展
活动。

2021
年（令和３年）

 苹果酒的历史 苹果酒的历史
参考文献︓吉田 元《津轻的苹果酒（�）》日本酿造协会 ���� 年 � 月 ��� 卷 � 号

吉田 元《津轻的苹果酒（�）》日本醸造協会 ���� 年 � 月 ��� 卷 � 号

● NIKKA WHISKY
弘 前 工 厂 在 弘 前
市 荣 町 新 建 新 工
厂并搬迁。

1965
年（昭和��年）

● NIKKA WHISKY 创
始人竹鹤政孝受托
接管苹果酒业务。
NIKKA WHISKY 弘
前工厂成立。

1960
年（昭和��年）

● NIKKA WHISKY 弘前工厂
生产并销售“NIKKA 苹果
酒”。

1972
年（昭和��年）

● NIKKA WHISKY 发售采用非加热工艺酿造
的新鲜 NIKKA 苹果酒。

　※之后，NIKKA WHISKY 成为现在的朝日
集团控股株式会社的子公司。直至今
日，NIKKA WHISKY 弘前工厂一直生产
苹果酒，并在全国范围内销售。

1985
年（昭和��年）

● 视察了法国诺曼底地
区 Beuvron-en-Auge
村，并与该村签署了
苹 果 酒 技 术 指 导 协
议。

2012
年（平成��年）

● 弘前市获得“弘前餐厅专属葡
萄酒和苹果酒特区”认定。以
弘前市内种植的苹果和葡萄
为原料，市内酿造的苹果酒
最低产量标准从每年 � 千升
降至每年 � 千升。

● 第一批手工酿造苹果酒在弘
前开始销售，弘前市内的苹果
酒手工酿造厂数量开始增加。

● 首次举办“苹果酒之夜（苹果
酒大奖赛）”。

● 市内有 � 家苹果酒酿造厂。

2014
年（平成��年）

● 在吉野町绿地举办“弘前‘城中野
餐会’����”活动期间，举办包括

“苹果酒之夜”在内的“苹果酒野
餐会”等活动。

● 市内有 � 家苹果酒酿造厂。

2023
年（令和５年）

● 吉井勇与朝日麦酒株式会社
（现为朝日集团控股株式会

社）合作，成立“朝日苹果酒
株式会社”。

1954
年（昭和��年）

本传单是利用朝日啤酒株式会社，NIKKA WHISKY 株式会社的 ���� 年度企业版故乡纳税的捐款制作的。

● 颁布《六次产业
化·地 产 地 消
法》。弘前市获
得“弘前餐厅专
属葡萄酒特区”
认定。

2010
年（平成��年）


